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新竹市 109年度教保研習分場次計畫 

「安全教育研習主題：食品衛生安全-廚工 」 

一、 依據：教育部國民及學前教育署 108年 10月 15日臺教國署國字第 10801185135 

     號函辦理。  

二、 目的： 

(一) 增強幼兒園廚房從業人員食品衛生與烹調知能。 

(二) 提供營養衛生教育提升相關人員營養健康飲食觀念。 

三、 主辦單位：新竹市政府 

四、 承辦單位：新竹市東區新竹國民小學附設幼兒園。 

五、 協辦單位：新竹市衛生局 

六、 研習地點：新竹市國民小學聚賢樓 2樓會議室（新竹市興學街 106 號）。 

七、 參加對象：新竹市幼兒園(含國幼班)廚工或供膳人員、教保服務人員(含代理

代課教師及教保員職務代理人)及其依法配置之相關人員。 

八、 辦理日期：109年 7月 18日(星期六) 上午 8：00至下午 17：00 

九、 研習時數：全程參與者核予八小時教保研習時數或依據身分別核予持證廚師衛 

          生講習時數 8 小時。(廚工當日請自備大頭照片 2張) 

十、 報名作業： 

(一) 報名方式：1.幼兒園廚工及教保服務人員一律至本市教師研習護照上 

           逕行線報名(需審核) 

     (二)錄取名額：共計 80人。 

     (三)報名時間：開課 1週前完成報名手續。 

     (四)聯絡方式：請洽本園(新竹附幼)園主任徐玉芬， 

                   電話：03-5222153轉 301.303。 

     (五)錄取原則： 

        1.以各園廚房工作人員優先入取，報名人數未超過錄取名額將全數錄 

          取；報名人數超過錄取名額則以每園限額 1-2名原則及報名先後順 

          序錄取。 

        2.如有學員臨時請假，現場人員依第(1)項錄取規定及到場時間先後 

          順序遞補。 

        3.經錄取後遲到 20分鐘扣 1小時實習時數，開始 30分鐘後未請假者 

          視同放棄。 

十一、 經費來源：由教育部及本府經費補助 

十二、 附則： 
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   (一) 承辦研習之工作人員請各單位依規定給予公(差)假登記。 

   (二) 承辦本項研習績優人員依本市教育專業人員獎勵標準補充規定敘獎。 

十三、 本計畫奉核定後實施 

十四、 研習課程表： 

時間 課程內容 
講座/助講

姓名 

講座/助講 

現職服務單位 

7：45～8：00 報到、領取研習資料 新竹附幼團隊 

8：00~9：00 
食品中毒停看聽 陳淑莉 

中華大學 

餐旅管理學系  9：00～10：00 

10：10~10：20 中場休息 

10：20~12：00 廚房衛生管理 陳淑莉 
中華大學 

餐旅管理學系 

12：00～13：00 午  餐(休息) 

13：00～15：00 
現行國產食品認證及 

標章介紹 
曾雅琦 

台灣優良農產品發展

協會及中央畜產會 

15：00~15：10 中場休息   

15：10~17：00 
食材驗收注意事項 

及標示錯誤樣態 
陳黻之 

台灣優良農產品發展

協會及中央畜產會 

 

(安排助理講座之場次，請敘明助理講座實際授課內容，否則不予補助) 

十五、 講座與授課內容相關之學經歷或背景： 
講座/助講姓名 與授課內容相關之學經歷或背景 

陳淑莉  

助理教授 

現職：中華大學餐旅管理學系 助理教授 

學/經歷： 

       中興大學食品科學系博士班 博士 

       明新科技大學 旅館系 兼任助理教授 

專長：餐飲服務品質管理、餐飲衛生安全、會議活動管理、展覽活動管理 

曾雅琦 

現職：財團法人台灣優良農產品發展協會驗證組專員 4年 

學/經歷： 

        中山醫學大學營養系學士 

        宏遠食品股份有限公司營養師 1年 

        一之鄉股份有限公司品保部專員 6年 

專長：烘焙食品加工、團膳管理 

陳黻之 

 

現職：財團法人台灣優良農產品發展協會驗證組專員 2年 

學/經歷： 

      經國管理暨健康技術學院食品科技系學士 

      台大食品安全中心稽核員 2年 

      臺灣檢驗科技股份有限公司稽核員 1年 

      陸仕企業股份有限公司品保部課長 7年 

專長：工廠管理 
 


